Mor Lizzi’s opskrifter.

Bentes Brunsviger.

Ingredienser:

50 gr. Gag,

250 gr. margarine,
3dl. Madk,

2 spsk. Sukker,

2 @l

500 gr. Mdl,

Gagen oplagses i den lune madk, 250 gr. flydende becel, 2 agy og 2 spsk. sukker tilsadtes.

Melet tilsates lidt ad gangen. Dejen skal vaae klagbrig og trykkes ud i en bradepande pa ca. 26 x 39
cm.

Efterhaever min. 30 min.

Toppings

250 smer,

500 gr. Farin

Bladt smar rares med 500 gr. Farin

Bagesv. 225 grader i 20 min.

Se flere pa www.bullington.dk



