Mor Lizzi’s opskrifter.

Citronfromage. 8 personer
Ingredienser:

4 pasteuriserede agggeblommer,
4 pasteuriserede agygehvider,

5 spsk. sukker,

1 usprgjtet citron,

4 blade husblas

Fremgangsmade:

Sadt husblassen i blad i en skal med koldt vand.

Pisk agygeblommer og sukker hvidt og skummende. Riv citronen, del den og pres saften ud. Tilssd
1-2 tsk. reven citron og 3 spsk. citronsaft (gem resten af saften).

Husblassen tages op af vandet og smeltes over vandbad i en skal. Stil skalen med husblas il
afkaling.

Pisk hviderne stive.

Tilsa 1 spsk. citronsaft i den afkalede husblas og hadd husblassen i asggemassen i en tynd strale
under let omraring. Nar asggemassen tykner vendes de piskede hvider forsigtigt i.

Hadd fromagen over i en serveringsskal eller i portionsglas/skale og stil det pa kel.

Anretning:

Serveres pyntet med flgdeskum og evt. citronskal skaret pa et julienne jern.

Se flere pa www.bullington.dk



