Mor Lizzi’s opskrifter.

Daim parfait med baer kompot.

8 pasteuriserede agggeblommer rgres med 125 gr. flormelis.

Kornene fra 1 vanillestang skrabes ud og blandes i sammen med 1 |. stiftpisket fl@deskum.

125 gr. Daim hakkes groft og vendes i.

Skal fryse min. 4 timer.

Bagkompot:

Ca. 250 gr. baz (Brombaa — hindbae) lasggesi et ildfast fast og drysses med %2 dl. sukker ssdtes
tildaskket med alufolie i en 200 grader varm ovn i ca. 20 min.

Baarene vendes af og til forsigtigt sa der dannes saft.

Efter ca. 20 min. sies saften fra og koges ind til der er ca. 2/3 tilbage.

Kompotten haddes over baarene ved servering.
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