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Luxusis med cocktailbær. 
 
½ l. piskefløde piskes stift,  
4 past. æggeblommer, 
4 spsk. sukker røres hvidt og skummende til sukkeret ikke længere knaser og blandes forsigtigt med 
flødeskummet.  
50 gr. valnøddekerner og 50 gr. hasselnøddekerner og 100 gr. mørk chokolade hakkes groft, 150 gr. 
blandede cocktailbær hakkes groft og røres forsigtigt i ægge/flødeblandingen.  
Det hele kommes i en form og sættes i fryseren mindst 2 timer.  
Isen kan med fordel laves et par uger før den skal bruges.  
Skal tages ud af fryseren ca. 15 min. før den skal spises.  
Vendes ud på et fad og pyntes med lidt af nødde blandingen og lidt cocktail bær. 

www.bullington.dk

